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BRUNCH 

7.30 bis 12.00 Uhr 
 

Bun di chars giasts 
Guten Morgen liebe Gäste 

 
Wahrer Luxus - der Wert der Zeit 

 

Geniesst einen servierten Brunch  
mit sorgfältig ausgewählten Produkten  

 
 

Kaffee 
von der Rösterei Keller aus Zizers 

 
Die schonende Holzfeuerröstung mit Holz aus den 

schweizerischen Wäldern ermöglicht es,  
den Rohkaffee sorgfältig zu verarbeiten  

und somit die natürlichen Aromen hervorzuheben  
und zu bereichern. 

 
Kaffee 

Espresso 
Doppelter Espresso 

Schale 
Cappuccino 

Latte Macchiato 
Caotina 

Ovomaltine 
Tee von Sirocco 

Hafermilch vom Juckerhof 
Frischer Ingwertee 

Säfte 
frischgepresster Orangensaft 
frischgepresster Vitaminsaft 

(Apfel, Rüebli, Sanddorn, Ingwer) 

Kirschensaft von Grendelmeier aus Zizers 

 

Prosecco oder Mimosa 
CHF 9  
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Brote 

Roggen-Sauerteigbrot 
Emmerbrot 

Alpen Weizen Brot 
Rusticogipfeli 

Familie Zoggs Birnenbrot 
Butterzopf 

Butter oder Margarine 

Süsses 
Engadiner Bienenhonig von Curdin Florineth aus Ftan 

Konfitüre 
täglich wechselnde Sorten 

Haselnuss-Schokoladencrème  
mit Felchlin Schokolade 

Dulce de Leche 
leicht gesalzener Karamell 

Salziges 
Käse aus der Region 

Aufschnitt aus der Region 
Käse & Aufschnitt Plättli gemischt 

Dörrtomatenhummus 
Kürbishummus 

Pilzpâté mit Preiselbeeren 
Leberpâté vom Alpschwein mit Cornichons 

Curry Dörraprikose Schaffrischkäse 
Kräuteröl Schaffrischkäse 

Naturjoghurt aus Sent 
Granola & Honig 

geröstete Nüsse & Honig 
Zwetschgen Kompott 

Birchermüesli  

Haselnuss Schafjoghurt aus Tschlin 
 

Pink Grapefruit 
zum löffeln 

 
Haferporridge 

Nature 
Zimt & Zucker 

geröstete Nüsse 
Zwetschgen Kompott  
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Kartoffel Blini 

mit Zwetschgen Kompott 
Mohnbutter 

 

Zigerkrapfen 
Mirabellen Konfitüre 

 
„Lox Bagel“ 
Rüeblilachs 

Meerretich & Dillsenf 

Raclette Kroketten 
Paprikaemulsion & Cornichons 

„Smörrebröd“ 
geräucherte Forelle 

Schwedischer Dillsenf 

Pumpernickel 

Eierspeisen 
gekochtes Ei 

Rührei 
Spiegelei 

Egg Benedict 
Sauce Hollandaise, Blattspinat, pochiertes Ei 

Shakshuka 
pikantes Peperoni-Kichererbsenragout 

pochiertes Ei 

Poké 
Edamame, Reis, Koriander, Chilicrisp 

pochiertes Ei 

 
Eierspeisen auf Wunsch gerne mit Speck oder geräuchertem Lachs 

 


